COCKTAILMENY

/165 kr

Sty
BASIL SMASH

Gin, Fankalssirap, Limejuice,
Farsk Basilika

LILAC DREAM

Rom, Syrensirap, Citron, Aggvita

FABRIC SOUR

Whiskey, Angostura,
Shiso limejuice, Aggvita

/165 kr

Sy

APEROL SPRITZ
Aperol, Cava, Soda, Apelsin

SALTHAMN SPRITZ

Prosecco, Shiso, Gurka, Toppas
med lemonad

ELDERFLOWER PASSION

Cava, Flader, Lime, Mynta

ROSE CIELO

Limoncello, Roséprosecco,
Honungsros

Pl

SUMMER SEASON

Vodka, Hallonsirap, Appeljuice fran
Salthamn, Citron, Vitt skum

/170 kr

HIBISCUS SOUR

Rom, Aquavit, Hibiskus, Citron,
Toppas med Prosecco

165 kr Glas

CLASSICRED

Amaro Montenegro, Rott Vin,
Lemonad, Apelsin, Stjarnanis, Kanel

635 kr Jug

CLASSIC WHITE

Vitt Vin, Cointreau, Lemonad,
Lime, Citron

Alkoholfria alternativ finns. Fraga garna Personalen. —— /75kr




KAWM / 165 kr
IRISH COFFEE KAFFE KARLSSON
Irlandsk Whiskey, Farinsocker, Baileys, Cointreau,

Kaffe, Gradde Kaffe, Gradde

JAMAICA COFFEE

Rum, Kahlua, Kaffe, Gradde

O & (uer

WISBY PILS 5% /7o ke
CORONA /75 kr
RICHARD JULIN BLANC DE BLANCS / 85 kr
20 cl mousserande vitt vin

JOHLINI / 55 kr
Mousserande Te

LOKA / 38 kr
COCA-COLA /ZERO / 45 kr
KIVIKS LEMONAD / 45 kr
SALTHAMNS EGEN SAFT / LEMONAD / 38 kr
SALTHAMNS MUST / 58 kr




SALTHAMNS SKAGEN

Skagenrora, tdngkaviar och dillolja, serveras pa hembakad kavring.
En svensk klassiker, helt enkelt.

SASONGENS CAPRESE

En variation av tomater med sasongens farska bar eller frukter fran var tradgard.

Mozzarella, picklad rodlok, basilika, bjornbar & mullbarsbalsamico och var grona olja.

Serveras med rostat ramsloksbrod. En ratt med en smak av sommar.

HUMMUS

Vé&r hemlagade hummus pé kikartor och rodbetor. Serveras med var hemlagade
ramslokspesto, tradgardens primorer och grillad levainbrod.

ASIATISK KALSALLAD MED VEDUGNSBAKAD KYCKLING

Svensk kyckling pa en asiatisk kal & risnudelsallad serveras med en dressing

pa ingefara, lime, chili, koriander, vitlok, sesam, soja, kimchi, fisksds samt jordnotter.

FJALLRODING

Vedugnsbakad fjallrodingfilé med vedugnsrostad farskpotatis med dill,
kall angssyresas och smorstekt mangold med vitlok och rostades solroskarnor.

GRILLAD LAMMKORYV MED PARMESAN

Lammkorv med parmesan, pretzelbrod, getostcreme, rodbetsmarmelad, picklad
rodlok, dijonnaise, rostad Lok, vedugnsrostad zucchini, potatis, tomat, rodlok, vitlok,
oliver & serveras med en soltorkad tomatcreme med dragon.

LANGBAKAD FLASKSIDA

Appelbakad flasksida, serveras med rostade rotsaker, gron tomatchutney,
friterad salvia och salviasky.

MOROT & ZUCCHINIBIFF MED CHUTNEY

Morotter & zucchini fran vart tradgardsland, rivna och kryddade med indiska smaker,
serveras med buljongkokt gotlandslinser, vegansk ortmajonas, picklade betor och
friterad gronkal.

FOR DE SMA
Kokt korv med rostad potatis, sallad & ketchup.

Fjallroding med dillmajonnas & rostad potatis.

Kycklinglarfilé med currymajonnas och ris.

195

160

160

255

295

205

275

225

95
140
125




PA KVALLEN 7 1600

VARA PIZZOR

PIZZA BIANCO

Chevre, paron, rostade solroskarnor och ruccola.

SALAMIPIZZA

Fankalssalami, mozzarella, hemlagad tomatséds med orter fran landet, cocktailtomater.

PIZZA MED PULLED LAMB

Gron tomatsés, picklad rodlok, fetaost och ruccola.

PIZZA MARGHERITA

Hemlagad tomatsds och mozzarella.

SOTT M/Z/ GOTT

CHOKLAD DROM

Hembakad brownie med chokladganache, mjolkchokladglass,
rostad vit choklad, maréng och salt karamellsas.

SYRENSORBET

Serveras med mullbarscouli & havreflarn (vegansk laktos- och glutenfri).

FLYGANDE PAVLOVA

Vi tolkar pavlovan pé vérat vis. Marang, vit chokladkram med lime,
jordgubbsmousse och smultronglass, attvispad gradde och syrensirap.

SALTHAMNS SOTA BRICKA

Ett urval av véra bakverk.

TRYFFEL & PRALINER

2 olika smaker (frdga efter dagen smaker).

225

215

245

195

125

110

125

205

40




VIN & ANDRA DRYCKER

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE

Champagne Collet Blanc de Blancs, Frankrike
Le Rughe Prosecco Brut, Italien

Cero Blanco Cava, ekologisk, Spanien

Quinta de Amares Arinto, Portugal

SAV 2012 Mousserande Bjorksav, Sverige

VITA VINER

La Fage, Frankrike

Meursault 1er Cru Genevriéres, Domaine Darviot-Perrin, Frankrike
Moviert Pinot Grigio, Italien

Griner Veltliner Groiss DAC, ekologisk, Osterrike

Quinta de Amares Alvarhinho, Portugal

Flora M. Grindl Riesling 2020, Osterrike

Hollenburger Riesling, Christopher Hoch, Osterrike

Sutter Griiner Veltliner, Osterrike

Azares Chardonnay, Spanien

ROSE

La Vieille Ferme, Frankrike

RODA VINER

FRANKRIKE

Domaine Magy, Cotes-du-Rhone

Samsod Nature Cazes, biodynamisk, Roussillon
Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot, Domaine Blain, Bourgogne
Gevrey-Chambertin 1er Cru Poissenot, Domaine Humbert, Bourgogne
Echezeaux Grand Cru, Domaine J-M Millot, Bourgogne

895
130/ 585
125/ 575
610
595

120/ 495
1595
1557610
140/ 595
595
635
765
145/ 595
145/ 595

120/ 495

645
1557620
900

1410
1410




RODA VINER \\,

OVRIGA N\
Patriale, ekologisk, Toscana (Montepulciano, Primitivo) 120 /495
Red Red Wine, Vini Campisi, Sicilien 795
Dolcetto d'Alba, Casa di Miafore, ekologisk, Piemonte 715
Umberta Barbera Magnum, 1,5 liter, Piemonte 800
Diamine Sangiovese Magnum, 1,5 liter, Toscana 850
Familglia Pasqua Amaraone, Veneto 1195
Péagina Pinot Noir, Portugal 675
Freixo Reserva, Touriga Nacional & Cabernet Sauvignon, Portugal 685
Mineral, Carignan & Grenache, DO Montsant, Spanien 695
DESSERTVIN
Banyuls, Cazes, ekologisk, Frankrike 100/ 645
Rivesaltes Ambré, Cazes, ekologisk, Frankrike 6 cl glas
Les 4 Villages, Cazes, ekologisk, Frankrike

AVEC 25/ cl

Baileys
Amaretto

Calvados Boulard Pays d'Auge
Gronsteeds VS

Limoncello

Cointreu
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